
Natuurpoort De Peel @natuurpoortdepeelwww.natuurpoortdepeel.nl

Nachhaltigkeit
Die Natur und die Qualität unserer Produkte sind uns sehr wichtig. 
Deshalb wirtschaften wir nach dem Green-Key-Gütesiegel: dem 
internationalen Gütesiegel für nachhaltige Unternehmen und dem 
Schlüssel zu einer nachhaltigeren Welt. Green Key ist das größte 
Nachhaltigkeits-Gütesiegel für den Tourismus- und Freizeitsektor in 
den Niederlanden. In allen Bereichen unseres Unternehmens treffen 
wir bewusste Entscheidungen, um so verantwortungsvoll wie möglich 
zu arbeiten. Natuurpoort De Peel besitzt seit Juli 2020 das Goldene 
Green-Key-Zertifikat.

Sie können sich auch an uns wenden für Aktivitäten, Gruppenarrangements, Hochzeiten, 
Feiern und Veranstaltungen. Fragen Sie gerne nach den Möglichkeiten oder werfen Sie einen 

Blick auf unsere Website.

Aktivitäten
Wir bieten verschiedene Aktivitäten an, um 
De Peel zu entdecken – sowohl drinnen als 
auch draußen. In unserer Kruidenhut können 
Sie zum Beispiel naturnah grillen.

Take-away-Pakete
Unser Sortiment zu Hause genießen? Wir 
bieten Take-away-Pakete für zu Hause an. 
Mit wenig Aufwand stehen Barbecue, 
Gourmet, High Tea oder Brunch auf dem 
Tisch. Oder bestellen Sie eine Picknickbox 
für unterwegs. Alle Möglichkeiten finden Sie 
unter www.baroef.nl/thuis

Unsere Veranstaltungsräume
Im Het Streekatelier können wir Gruppen 
von 60 bis 250 Personen empfangen. Für 
eine kleinere Gruppe können Sie unsere 
Huiskamer nutzen (bis zu 20 Personen) 
oder, in Kombination mit unserer 
Workshop-Küche, bis zu 30 Personen.

Baroef
Natuurpoort De Peel ist ein Standort von 
Baroef. Baroef-Gastfreundschaft erleben Sie 
auch an unseren anderen 
Gastronomiestandorten und Services in 
Deurne: De Reizende Man, Het Dinghuis, 
Café The Ocean, Café D’n Borrel, Scala, De 
Bierbus Deurne, Thuis Vieren und Green 
Valley Estate.
Besuchen Sie: www.baroef.nl.

Wussten Sie schon …?

Natuurpoort De Peel ist Teil der Coöperatie Het 
Leegveld, in der wir gemeinsam mit unseren Nachbarn 
verschiedene Produkte herstellen und weiterentwickeln. 
Aus der frischen Milch unseres Nachbarn produzieren 
wir verschiedene Milchprodukte. Auch unser Honig und 
verschiedene Fleischprodukte kommen direkt aus 
unserer Straße. Das Fleisch wird von unserem eigenen 
Metzger vorbereitet und verarbeitet. So können wir 
Qualität garantieren und unseren ökologischen 
Fußabdruck reduzieren.

Willkommen bei Natuurpoort De Peel!
Schön, dass Sie Natuurpoort De Peel besuchen. Wir wünschen 

Ihnen einen entspannten Aufenthalt auf unserer Terrasse oder in 
unserem Restaurant, wo Sie die Umgebung und lokale 

Spezialitäten in vollen Zügen genießen können.

Wir bitten Sie freundlich, pro Tisch separat zu bezahlen. So 
können wir unsere Preise attraktiv halten und unseren 
Service auf einem hohen Niveau sichern.

Speisekarte
- purer Genuss -

Kaffee
Tee
   Schwarz  |  Rooibos |  Grün  |  Star Mix

Frischer Minztee
Frischer Ingwertee
Wintertee
Cappuccino 
Espresso
Doppelter Espresso
Café Latte
Latte Macchiato
   Haselnuss  |  Karamell +0,90

Heiße Schokolade
   Schlagsahne  +0,90
   Baileys  |   Strohrum 80% +1,90

3,00
3,00

   

3,60
3,60
3,60
3,40
3,00
4,60
3,90
4,60

3,90

Glühwein
Irish Coffee 
   Irish Whiskey

French Coffee
   Grand Marnier

Spanish Coffee
   Licor 43

Italian Coffee
   Amaretto

Bevorzugen Sie 
entkoffeinierten Kaffee?   +0,60

4,50
8,50

8,50

8,50

8,50

Heißgetränke

Zum Kaffee
Hausgemachtes Gebäck
Schlagsahne     +0,90

„Zwartveen“-Brownie      
Täglich frisch aus dem Ofen  |  Schlagsahne     +0,90

,,Witveen”-Blondie           
Täglich frisch aus dem Ofen  |  Schlagsahne     +0,90  |  Mit Lupinenmehl

Gebäck des Tages
Schlagsahne     +0,90

Wurstbrötchen aus Brabant
2 Stück  |  Senf

Kleinigkeiten
Natuurpoort-Platte zum Teilen       
Zwei Sorten „Leegvelder“ Käse  |  Rohschinken und luftgetrocknete 
Wurst von unserem eigenen Metzger  |  Brot mit Aufstrichen
Bitterballen  |  Frikandellen  |  Sauce

„Het Leegveld“-Snackplatte
Zwei Sorten „Leegvelder“ Käse  |  Rohschinken und luftgetrocknete Wurst von 
unserem eigenen Metzger  |  Senf  |  Oliven  |  Getrocknete Tomaten

„Bitterballen“
8 niederländische, frittierte Ragout-Kroketten (Rind)  |  Senf 

Mini-„Frikandellen“ 
9 niederländische Mini-Frittierwürstchen  |  Mayonnaise

Gemischte Frittier-Snacks
8 Stück  |  Mayonnaise  |  Currysoße

Brotkorb
Verschiedene Brotsorten mit Aufstrichen

Fragen Sie uns, was heute gebacken wurde!

4,00

4,00

4,50

Tagespreis

6,00

19,50
 

9,50

8,50

7,00

9,00

6,50

Dieses Gericht kann vegetarisch bestellt werden Dieses Gericht ist vegetarisch Dieses Gericht ist vegan

Suppen
Serviert mit Brot und Kräuterbutter 

       Klein  Groß

Hausgemachte Tomatensuppe   4,00  6,50
Nach unserem eigenen Rezept

Suppe des Tages      4,00  6,50

Grand Marnier  |  Baileys  |  Amaretto  |  Tia Maria  |  Licor 43  |  Cointreau
Bacardi  |  Passoa  |  Malibu  |  Coebergh Bessen  |  Safari  |  Gin

Jonge Jenever  |  Limoncello  |  Johnny Walker Red Label  |  Tullamore Dew

Liköre & Whisky
Pur     5,30  |  Mix     7,50

Weine
Hausweine
Hauswein Weiß trocken
Hauswein Rot
Hauswein Rosé
Hauswein Süß

Glas Flasche
4,80 22,50
4,80 22,50
4,80 22,50
4,80 22,50

Sonstige
By Ypma Peeldorpje  
   Souvignier Gris
   Muscaris
   Sauvignac

Flasche
32,50

Biere
Coca Cola (Zero)
Fanta Zero 
Fanta Cassis  
Sprite Zero  
Chaudfontaine Still 
Chaudfontaine Sprudel
Rivella   
Fuze Tea (Green)  
Blizz Bitter Lemon  
Blizz Tonic  
Blizz Ginger Ale 
Chocomel 
Fristi 
Schulp Orangensaft
Schulp Apfelsaft
Chaudfontaine Still 0,75L
Chaudfontaine Sprudel 0,75L
Limonade (Ranja) 
Karaffe Wasser
  Der Erlös dient der Anlage und Pflege der
  Wanderwege

Erfrischungsgetränke
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,50
3,50
3,20
3,20
3,20
3,80
3,80
4,50
4,50
7,50
7,50
1,00
3,20

Vom Fass
Bavaria Pilsener 25cl 
Bavaria Pilsener 50cl 
Cornet - Oaked Blond 
Le Fort Tripel 
La Trappe Saisonbier

Flasche
La Trappe  
 Dubbel  |  Tripel  |  Witte Trappist  |  Blond  |  Quadrupel  |  Isid’or

Bavaria Oud Bruin 
Rodenbach Fruitage
Weihenstephaner 
   Hefeweissbier 50cl
Bavaria 0.0 
Bavaria Radler Citroen 0.0 
Bavaria Wit 0.0 
Cornet Alcohol Free 0.3 
La Trappe Epos 0.0
La Trappe Nillis 0.0

 
3,10
5,80
5,80
5,80
5,50 

 
5,80
    

4,40
5,90
6,50
    
4,30
4,30
4,30
5,80
5,10
5,10

Ein saisonales Wechselbier 

von La Trappe.

Limoncello Spritz
Aperol Spritz

8,50
8,50

Tanqueray Gin Tonic
Sunset (alkoholfrei)

12,50
7,90

Cocktails

Mittagessen
Mittagessen kann bis 17:00 bestellt werden  |  Lieber glutenfreies Brot? +1,00

Natuurpoort Lunch          
Kleine Suppe nach Wahl  |  2 Scheiben Brot mit Rohschinken und 
Schnittlauch-Frischkäse  |  Rindfleischkrokette

Klassischer ,,Tosti” 
Gegrilltes Sandwich mit Käse und/oder Rohschinken  |  Spiegelei dazu?     +1,50

Pulled-Pork-Sandwich
Rohkost  |  Gewürzgurke  |  BBQ-Sauce  |  Salat

Sandwich mit gereiftem Käse 
Gereifter Käse  |  Feigen-Chutney  |  Salat

Warmes Brie-Sandwich
Aus dem Ofen  |  Honig  |  Walnüsse  |  Salat

Hähnchen-Sandwich 
Hähnchenstreifen  |  Mildes Curry-Mayonnaise  |  Salat

Carpaccio-Sandwich 
Trüffelmayonnaise  |  Pinienkerne  |  Parmesan  |  Salat

Strammer Max
3 Spiegeleier  |  2 Scheiben Brot  |  Käse und/oder Speck
Extra gebratene Pilze, Zwiebel und Paprika?    +2,50

Peelburger      
Hamburger von unserem eigenen Metzger  |  Brioche-Brötchen
Peel-Sauce  |  Käse  |  Speck  |  Ei
Optional mit Pommes     +3,00

Kroketten      
2 Rindfleischkroketten  |  Senf  |  Wahlweise Brot oder Pommes

Loaded Fries Veggie                   
Gebratene Pilze  |  Paprika  |  Zwiebel  |  BBQ-Sauce

Extra pulled pork?     +3,50  

12,50 
 
  

8,00
 

11,50
 

9,00
 

9,50
 

9,50
 

12,50
 

10,50
 
 

14,50
 
 
 

11,50
 

13,50  
 

Unsere 
Hausspezialität!

Ebenfalls unsere 
Hausspezialität!

Salate & Vorspeisen
Serviert mit ofenwarmem Bauernbrot und Kräuterbutter

Carpaccio                     12,50
Trüffelmayonnaise  |  Pinienkerne  |  Parmesan
        Klein  Groß

Garnelensalat       11,50  15,00
Frittierte Garnelen  |  Shrimp-Krokette  |  Cocktailmayonnaise  |  Süß-sauer

„Leegvelder“-Salat           10,00  13,50
„Leegvelder“ Weißkäse  |  Saisonales Obst  |  Pekannüsse  |  Honig-Dressing

Hauptgerichte
Serviert mit warmem Gemüse und Pommes

Procureur 
Schweineschulter  |  Honig-Thymian-Sauce
 
Wildragout
Wildschmortopf  |  Karotte  |  Zwiebel

Entrecote  
Kalbsentrecote  |  Béarnaise

Zander 
Gremolata  |  Zitronenmayonnaise

Veggie Surprise
Wöchentlich wechselndes Gericht!

Leegvelder Wochen-Special 
Wöchentlich wechselndes Gericht!

Natuurpoort-Tasting-Platte
Zum Teilen  |  Mindestens 2 Personen  |  Überraschungsplatte 
mit Fleisch und Fisch

Teller voller Spaß
Pommes  |  Wahlweise Frikandel, Krokette oder Chicken Nuggets
Mayonnaise / Apfelmus

 
 

21,50 
 

24,50
 

25,50 
 

27,50 
 

Tagespreis
 

Tagespreis
 

23,50 p.p. 

 

7,50 

„Zwartveen“-Brownie       
Vanilleeis  |  Karamellsauce  |  Schlagsahne
 
„Witveen“-Blondie          
Himbeer-Sorbet  |  Rote-Früchte-Coulis  |  Mit Lupinenmehl

Nusswendig
Pistazieneis  |  Haselnusseis  |  Vanilleeis
Gemischte Nüsse  |  Schlagsahne  |  Karamellsauce 

Lava Cake
Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern  |  Vanilleeis  |  Schlagsahne

Kinder-Eis
Vanilleeis  |  Schlagsahne  |  Erdbeersauce  |  Mini-Marshmallows

Desserts

Täglich frisch 
gebacken!8,50

8,50
  

8,00
 
  

9,50
 

5,50
 

Unsere Speisekarte kann den ganzen Tag bestellt werden. 
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Ernährungswünschen? 

Sprechen Sie uns an: wir helfen Ihnen gerne weiter.




